
Küchenhilfe (m/w/d) 
Standort: Berlin | Start: sofort | Teilzeit 

Lust, deinen Nebenjob mit Lachen zu verbinden? Wir suchen ab sofort tatkräftige 
Unterstützung für unsere Snackküche im Quatsch Comedy Club Berlin. Abends, am 
Wochenende, mitten im Geschehen – hilf mit, unsere Gäste vor der Show und in der Pause 
mit frischen Snacks zu versorgen und erlebe Comedy hautnah hinter den Kulissen! 

Optimal für Studierende und Selbständige. 

Deine Aufgaben: 
  

• Zubereitung von kleineren Speisen vor und während der Show 

• Vorbereitung, Pflege und Ordnung der Küche 

• Beachtung der Hygienestandards und lebensmittelrechtlichen Vorschriften (HACCP) 

• Ordnung und Sauberkeit am Arbeitsplatz 

• Mithilfe bei der Warenannahme und dem Verräumen von Lebensmitteln 

• Zusammenarbeit mit dem Küchen- und Serviceteam 
 
Dein Profil: 
  

• Du hast bereits erste Erfahrung in der Gastronomie, 
• bist engagiert, pünktlich und arbeitest schnell, 
• hast eine zuverlässige, sorgfältige und hygienische Arbeitsweise 
• Teamgeist, Belastbarkeit und gute Laune bei der Arbeit sind für dich 

selbstverständlich 
• Und du bist bereit zu arbeiten, wenn andere frei haben (Abende/Wochenenden) 

 
Wir bieten dir dafür: 
  

• ein herzliches und unterstützendes Team 
• an einem Arbeitsplatz mitten in Berlin 
• Arbeitszeiten, die sich gut mit Studium und Selbstständigkeit verbinden lassen 
• Mitarbeitendenkarten für den Quatsch Comedy Club 
• Vergünstigungen auf Speisen und Getränke während deiner Einsätze 
• ein wertschätzendes Arbeitsumfeld mit Fokus auf Nachhaltigkeit 

So geht’s weiter: 
  
Wir begrüßen Bewerbungen von allen Menschen – unabhängig von Geschlecht, 
geschlechtlicher Identität, Herkunft und Alter und freuen uns, wenn du Lust hast, Teil 
unseres Teams zu werden! 

 
Bitte melde dich unter: gastro@quatschcomedyclub.de 

mailto:gastro@quatschcomedyclub.de
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